Bratkartoffeln

iglo Bratkartoffeln
vorfrittiert, tiefgekiihlt
6 Beutel a 1 kg

Art. Nr. 99262

iglo Bratkartoffeln — eine klassische Beilage in Osterreich
e rasch in der Zubereitung — ca. 4 Minuten
e mit hochwertigem Pflanzendl vorfrittiert
e Dbeliebte Beilage in der klassischen 6sterreichischen Kiiche
e vielseitig in der Speisekarte einsetzbar — ob zu Fleisch, Fisch oder vegetarischen
Gerichten

Zubereitung:

In der Fritteuse: Fritteuse auf 175°C vorheizen. Die tiefgeklhlten Bratkartoffeln in
das heiRe Ol geben und ca. 4 Minuten goldgelb frittieren. Den Frittierkorb dabei
nicht Gberfillen (idealerweise zur Halfte).

Wichtig: Die empfohlene Zubereitungsanleitung und Zubereitungszeit einhalten und die Bratkartoffeln nicht zu
stark braunen. UberméRiges Frittieren ist zu vermeiden. Bei kleineren Mengen die Zubereitungszeit
entsprechend kiirzer wahlen.

Zutaten: Erdapfel 96%, Sonnenblumendl, Dextrose
Allergene: Rezepturgemall werden hier keine Allergene eingesetzt!*

Nahrwerte pro 100 g (berechnete Werte):
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Nahrwerte unterliegen den bei Naturprodukten lblichen Schwankungen.

* Aus technischen Griinden kann nicht mit letzter Sicherheit ausgeschlossen werden, dass geringfiigige Spuren eines
Allergens im Produkt enthalten sein kdnnen, wenn zuvor auf dieser Produktionslinie andere, diese Allergene
rezepturgemal’ enthaltende Produkte hergestellt wurden, oder ein Vorprodukt mit Allergenen in Beriihrung gekommen ist.
Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten. Stand Rezepturen und Informationen Februar 2026.



